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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition d'

Andréa

Poser et Coller
Noisette caramélisée

Mouler
Mousse Noisette

Tracer au cornet
Ganache au lait

Mouler et insérer
Coulis de Groseilles

Mouler et découper (à l'emporte pièce)
Brownie

5 cm

7,5 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Chloé

Poser et Coller 
Noisette

Tracer au cornet
Chocolat Noir

Glacer
Caramel

Mouler
Mousse Caramel

Mouler en insert
Mousse Griottes

Garnir
Crème Griottes

Etaler et découper (Emporte pièce)
Génoise noisette

10 cm
5 cm

3,5 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Dylan

Découper, encocher
Framboise

Tracer au cornet
Chocolat

Mouler
Crème Chiboust framboise

étaler, découper (à l'emporte pièce)
Génoise

 8 cm

8 cm

Tabler, découler (gabarit autoproduit)
Chocolat
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition d'

Eloïse

Poser et Coller
Amande caramléisée

Mouler
Crème Patissière

Tracer au cornet
Caramel

Tabler, découper, déposer
Chocolat Noir

Insérer
Éclats de caramel

Insérer
Amandes

Insérer
Amandes concassées

Etaler et abaisser (dans un moule)
Pâte sablée aux amandes

8 cm

5 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition d'

Eva

Poser et Coller
Cerise confite

Pocher
Chantilly

Tracer au cornet
Coulis de Cerise

Glacer
Chocolat blanc

Pocher
Chantilly

Mouler
Mousse au Chocolat au lait

Foncer
Pâte sablée

4 cm

7,5 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Jordan

Tabler et rouler
Caramel

Tracer au cornet
Chocolat noir

Mouler
Mousse Poire

Couler
Ganache Chocolat blanc

Foncer
Pâte sucrée

9 cm

12 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition d'

Kimberley

6 cm

Découper et poser 
Cerise

Etaler, découper (emporte piècet) 
Biscuit "Palais"

Mouler
Mousse citron

Couler
Mousse cerise

Foncer
Pâte sucrée

7 cm

Tracer au cornet
Coulis Citron 

Glacer 
Chocolat Noir 

Tabler et découper
Chocolat blanc
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Laurie

Tracer au cornet
Caramel

Enfoncer
Pistache

Mouler
Mousse Fraise

Abaisser, découper (à l'emporte pièce)
Pâte sablée sucrée avec éclats de pistaches

5 cm

7,5 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Maxime

7 
cm

12
 c

m

Dresser à la poche 
Pâte à Choux 

Tabler et découper (gabarit autoproduit) 
Nougatine 

Dresser à la poche 
Crème Tonka & Noisette

Tabler / Découper (emporte pièce)
Chocolat blanc 

Tracer au cornet
Chocolat noir 
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Rémy

Mouler en quenelle
Glaces Fraise

Découper et poser 
Lamelles de Fraises

Etaler, découper (emporte pièce) 
Biscuit "Joconde"

Tracer au cornet (dans un moule)
Chocolat noir

Découper en deux
Fraises

Pocher
Crème pâtissière

Foncer
Biscuit Joconde

5,4 cm

9 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Sara

Etaler et détailler
Nougatine

Mouler, glacer et poser
Mousse Coco

Tracer au cornet
Coulis de fruits rouges

Mouler et poser
Diplomate aux fruits rouges

Mouler et insérer
Coulis de fruits rouges

Foncer
Pâte sablée sucrée

6 cm

8 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Shérif

Tabler et découper
Chocolat noir

Pocher
Chantilly

Mouler
Mousse au Chocolat, éclats de Noisettes

Couler
Crème au Citron

Foncer
Pâte sucrée

5 cm

7,5 cm
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ARCHITECTURE PÂTISSIÈRE

- Hommage à la Rotonde Ferroviaire -

Vue de
FACE

Vue en
COUPE

Vue de
DESSUS

Proposition de

Tom

Glacer
Chocolat

Pocher
Pâte à choux

Garnir
Crème caramel

 3 cm

11 cm

Tabler, découper (gabarit autoproduit)
Chocolat

Étaler,  mouler (gabarit autoproduit)
caramel


